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Préambule

Ce cahier des charges est destiné aux responsables de restaurants coIIectn‘s publics et privés,
souhaitant utiliser la marque de garantie "Genéve Région -Terre Avenir"' et communiquer sur cette
derniére.

Cette démarche volontaire repond d'une part aux objectifs de la Loi sur la promotion de Iagrlculture et de
son réglement d application® et, d'autre part, au souhait exprimé par le consommateur d'avoir accés aux
produits locaux”. Elle s'inscrit également dans une nécessité d'agir selon les principes du développement
durable. A cet égard, le "Guide des achats professionnels responsables édité par I'Etat de Genéve dans
le cadre de I'Agenda 21 cantonal® constitue une référence. La marque de garantie Genéeve Région -Terre
Avenir et le label Fourchette verte, qui certifie I'équilibre alimentaire, expriment tous deux un intérét public
et une volonté de communiquer un message aux gérants et aux usagers.

1. Buts

Le présent cahier des charges a pour but d'encadrer linformation, I'approvisionnement et Ila
consommation de produits certifies "Geneve Région - Terre Avenir" (ci-aprés: GRTA), auprés des
cuisines et des restaurants collectifs, publics et privés, qui valorisent les produits de l'agriculture
genevoise et sa région.

Il décrit les conditions a remplir pour l'utilisation de la marque de garantie, propriété de I'Etat de Genéve
(ci-aprés: "le détenteur"), et I'obtention d'une labellisation:

"Restaurant utilisant des produits certifiés Genéve Région - Terre Avenir”
Il compléte la directive générale de la marque de garantie "Geneve Région — Terre Avenir".
2. Utilisation de la marque de garantie

Un "produit GRTA" se définit comme:

une matiére premiére certifiée "GRTA", ou

® un produit élaboré et/ou transformé GRTA, qui est composé de plusieurs matiéres premieres

certifiees "GRTA". Les composants GRTA doivent représenter 90% du poids final.

2Un "menu ou un plat Genéve Région - Terre Avenir' (GRTA) est composé uniquement de produits

"GRTA" tels que définis ci-dessus.

1 Marque déposée aupres de linstitut de la propriété intellectuelle (LPM, RS 232.11)
L0| sur la promotion de I'agriculture (M 2 05, art. 13 Commercialisation)
Reglement d'application de la loi sur la promotion de I'agriculture (M 2 05.01, art. 10 Commercialisation)
* Etudes DemoSCOPE (2008, 2011 & 2015) "Evaluation des usages et attitudes a I'égard de I'agriculture
genev0|se
www achats-responsables.ch
® www. ge.ch/agenda21
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3. Bénéficiaire du label

"Le label est décerné nominativement au-a la responsable du site de production et/ou de consommation

désigné-e par I'établissement ou I'entreprise concerné.

%Le site de production et /ou de consommation est situé dans le périmétre géographique de la marque a

I'exception des zones franches.

*En cas de changement du-de la responsable de [l'établissement ou de l'entreprise concerné, la
labellisation devient caduque et doit étre renouvelée dans un délai de 3 mois au moyen du formulaire

ad hoc (annexe 1).

4. Exigences

"Le bénéficiaire du label s'engage a respecter la philosophie de la marque de garantie GRTA et la

tragabilité, qui doit étre en tout temps garantie et documentée.
*Les produits certifiés GRTA sont clairement identifiés sur le menu (voir annexe 2) ou sur le buffet.
*Au minimum 3 produits certifiés GRTA sont proposés dans les offres journaliéres.

“En cas de menu unique et en I'absence de buffet, au minimum 2 produits certifiés GRTA sont proposés

par jour.
*Des "menus ou plats GRTA", tels que définis sous le point 2 peuvent également étre proposés.
®La convention collective de travail pour I'hétellerie-restauration est respectée.
"Les déchets sont triés et recyclés’.

5. Tracabilité

Afin de contrOler la tragabilité des produits en amont du lieu de consommation et de permettre au
détenteur de vérifier si les fournisseurs agréés a commercialiser des produits GRTA répondent aux

exigences de la marque de garantie, le bénéficiaire s'engage a mettre en ceuvre la procédure suivante:

Sur demande du détenteur, le cuisinier saisit® ses approvisionnements en produits GRTA au minimum
deux mois par année (voir annexe 3). Ces mois sont aléatoires, déterminés par le détenteur. Sont
notamment vérifiés par le cuisinier, la qualité des produits livrés, leur identification comme produit GRTA

et la mention "GRTA" sur les bulletins de livraisons/factures.

" Se référer au document "Au menu du jour : le Tri" http://ge.ch/dechets/entreprises/branches-

economiques/hotellerie-restauration
® La saisie des informations se fait exclusivement par Internet a I'adresse: www.restaurationcollective.ch
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6. Commission technique GRTA

"“La commission technique de la marque de garantie GRTA gére les demandes de labellisation.
%Elle est notamment compétente pour :
a. examiner les demandes et attribuer le label;

b. retirer le label aux bénéficiaires qui ne respectent pas le présent cahier des charges;

c. suivre les actions de communication sur le label menées par I'Office de Promotion des produits
agricoles de Geneve (OPAGE);

d. dénoncer au service de la consommation et des affaires vétérinaires (SCAV) les cas d'usages
abusifs ou trompeurs.

*Les décisions de la commission technique de la marque de garantie GRTA peuvent étre soumises pour

réexamen au détenteur de la marque.

7. Durée de validité

L'octroi du label est valable pour une année et se renouvelle tacitement d'année en année, sous réserve

d'une décision de retrait par la commission technique de la marque de garantie GRTA.

8. Communication & utilisation du label
“Le bénéficiaire peut communiquer sur le label et I'utiliser dans ses diverses informations. Il doit

toutefois préciser qu'une partie seulement des produits utilisés dans le restaurant est certifiée GRTA.

%Une information sur la marque de garantie GRTA est faite au moins une fois par année par le
bénéficiaire du label auprés des usagers du restaurant ou auprés de leurs parents, par le journal

interne de I'entité ou tout autre moyen de communication (Intranet par ex.).

*En collaboration avec le détenteur de la marque, des dépliants d'information ou autres supports sur la
marque de garantie GRTA peuvent étre mis a disposition des usagers sur le lieu de restauration tout

au long de l'année.

“Le personnel de cuisine et de service de I'établissement, ainsi que le personnel d'encadrement sont

informés par le détenteur sur le but et les exigences de la démarche de labellisation.

*Le bénéficiaire regoit une plaque attestant de sa labellisation. Il doit la placer a un endroit visible, a

I'entrée du lieu de restauration.

9. Controles

"Le détenteur de la marque de garantie peut en tout temps controler le respect du présent cahier des

charges, notamment par des contrdles inopinés.

2 cet effet, il peut collaborer avec d'autres instances dont les buts sont complémentaires, notamment le

SCAV, qui peut lui dénoncer les cas d'usages abusifs ou trompeurs.

*Le contréle est basé, entre autres points, sur l'analyse des approvisionnements saisis tels que décrits

sous point 5.
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10. Soutien du détenteur de la marque

"Sur demande adressée au détenteur de la marque, des animations de sensibilisation a I'agriculture, a

la proximité des produits et a leur saisonnalité peuvent étre organisées pour les usagers du restaurant.

*Le détenteur de la marque s'engage a valoriser les établissements labellisés, en collaboration avec
'OPAGE.

%\ facilite I'accés des établissements labellisés aux produits certifiés GRTA. A cet effet, la plateforme

GRTA communique sur les entreprises agréées et les produits disponibles9

*|1 propose un outil en ligne permettant au restaurant de mesurer le niveau de ses approvisionnements
(Indice GRTA)

®Le détenteur peut mettre du matériel de restauration (Exemples : serviettes, nappes, autocollants,

étiquettes...) a disposition des établissements labellisés.

Au surplus, la directive générale de la marque de garantie GRTA demeure entiérement applicable.

kkkkkkkkkkkkkkk

Annexes

1. Formulaire d'inscription

2. Exemples d'identification des produits GRTA sur les menus et identification d'un "Menu GRTA"

3. Indice de consommation basé sur les saisies d'approvisionnements www.restaurationcollective.ch
4. Aumenu du jour : le Tri

5. Qui fait quoi ? en un coup d'ceil

° Plateforme GRTA: www.geneveterroir.ch/fr/content/la-plateforme
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Annexe 1 : Formulaire d'inscription
INSCRIPTION

Nous souhaitons développer la consommation de produits agricoles locaux certifiés Geneve Région —
Terre Avenir au sein de notre établissement. Nous nous engageons a respecter le cahier des charges qui
s’inscrit pleinement dans les principes du développement durable et correspond a nos objectifs.

NOM DE L'ETABLISSEMENT:

ADRESSE:

TELEPHONE:

NOM ET PRENOM DU-DE LA RESPONSABLE DESIGNE-E:

NOM ET PRENOM DU-DE LA CHEF-FE DE CUISINE:

ADRESSE DU LIEU OU SONT ELABORES LES REPAS:

E-MAIL DU-DE LA CHEF-FE DE CUISINE:

TELEPHONE DU-DE LA CHEF-FE DE CUISINE:

TYPE D'ETABLISSEMENT:

[0 ETABLISSEMENT PuBLIC

[0 ETABLISSEMENT SUBVENTIONNE
O ETABLISSEMENT PRIVE

[0 ORGANISATION INTERNATIONALE
CATEGORIE D'ETABLISSEMENT:

O espace de vie enfantine O établissement pour les personnes handicapées
O enseignement primaire O établissement médico-social

O enseignement O établissement hospitalier

O secondaire cycle d'orientation O organisation internationale

O université O organisation non gouvernementale (ONG)

O foodtruck O établissement public autonome

O autre O entreprise privée

AUTRE(S) LABEL(S) OU CERTIFICATION(S) DETENU(S) PAR L'ETABLISSEMENT :

O Fourchette verte
O Autre :

TOURNEZ LA PAGE
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NOMBRE DE REPAS SERVIS PAR ANNEE: A MIDI: LE SOIR:

NOMBRE DE MENU(S) DIFFERENT(S) PROPOSE(S) PAR JOUR:

NOMBRE DE JOURS OUVRES:

PRESENCE D'UN BUFFET: [ Oul O NON

AGE DES USAGERS:! O 1-4 ANs 00 4-12ANS [0 13-15ANS [ >16 ANS [0 SENIORS O DIVERS

ENTREPRISE DE RESTAURATION:[0 Oul O NON

O Compass O Eldora O Migros O Novae O RégéService O Adalia O SV-Group

O Autre:

DATE ET SIGNATURES:

DU-DE LA RESPONSABLE DESIGNE-E DE L'ETABLISSEMENT:

DU-DE LA CHEF-FE DE CUISINE:

A retourner a : (au plus tard le 31 juillet pour une labellisation avant la fin de I'année en cours)
Commission technique GRTA

p.a. Direction générale de I'agriculture et de la nature,

Chemin du Pont-du-Centenaire 109

1228 Plan-les-Ouates
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Annexe 2 : Identification des produits GRTA sur le menu et identification d'un "Menu GRTA"

Variante A

Variante B

Variante C

Variante "Menu GRTA" ‘

Menu du jour

Salade mélge =&

710

Emincé de dinde au lait de coco

GRVE

Batonnets de légumes =

Fraises

Pain paysan &k

/0

GENBYEA) La marque de garantie "Geneve
- Région - Terre Avenir" certifie que
/

/////ll ce produit est issu de la région
genevoise et s'inscrit dans les principes du
développement durable.

Menu du jour

N
Salade mélée

Emincé de dinde au lait de coco

Batonnets de légumes *

Fraises

--Pain paysan *

*
La marque de garantie "Geneve

GENENE | it
=

/////" Région - Terre Avenir" certifie que

ce produit est issu de la région
genevoise et s'inscrit dans les principes du
développement durable.

Menu du jour

Salade mélée (GRTA)

Emincé de dinde au lait de coco

Batonnets de légumes (GRTA)

Fraises

Pain paysan (GRTA)

GENEVEA . GRTA: La marque de garantie
%‘ "Genéve Région - Terre Avenir"
%/////ﬂ certifie que ce produit est issu de
la région genevoise et s'inscrit dans les
principes du développement durable.

Menu GRTA

GENEVE

REGION

Salade mélée

Réti de beeuf

Batonnets de légumes

Fraises Mara des Bois

Pain rustique

La marque de garantie "Geneve Région -
Terre Avenir" certifie que le 90% des matieres
premieres et des produits élaborés de ce
menu sont issus de la région genevoise et
s'inscrit dans les principes du développement
durable.




Annexe 3 : Indice de consommation basé sur les annonces d'approvisionnements en
ligne www.restaurationcollective.ch

Nom - AU COMPTOIR DES BONNES CHOSES Nb repas mensuel . 400
Adresse . Ch. Pont-du-Centenaire 109 - 1228 Plan... Catégorie de clients - Adultes
Chef de cuisine: Jean Dupuis Nombre de jours ouvrés o340
E-mail - dupuis@gmail.com Nb produits min. proposés parjour: 3

gt A\Tffﬁﬁn

o
e L

Ce restaurant s'est inscrit dans une démarche de valorisation de
produits locaux et s'est engage a proposer dans son offre journaliere des
produit certifiéss GENEVE REGION - TERRE AVENIR (GRTA).

Lindice GRTA de votre restaurant pour octobre 2015

1O )

W
= ]
2

A &
ar .9A e e

=l
///tl /%H////m

11

'Luzdwe Q(B'T‘ﬂ permet de mesurer la quantité de marchandises certifiées

consommeées au sein du restaurant, par catégorie de produit ( , fruits et
legumes, produits carnés, produits laitiers), par rapport a une consommation
potentielle totale basée sur les normes de Fourchette verte.

Cette démarche volontaire répond au souhait exprimé par le consommateur d'avoir
accés aux produits locaux. Elle s'inscrit également dans une nécessité d'agir selon les
principes du développement durable.

Consommer des produits GRTA c'est soutenir I'économie locale et générer une
diversification de la production agricole régionale.

Direction générale de I'agriculture - Chemin du Pont-du-Centenaire 109 - 1228 Plan-les-Ouates


http://www.restaurationcollective.ch/

Annexe 4 : Au menu du jour le Tri

IMPORTANT

PAPER A récupérer : emballages en papier et en carton,
axmn journaux, magazines, prospectus, papier a
lettres, papier d’ordinateur, enveloppes, etc.
- Serbeco SA- 0223411520 A jeter a la poubelle : emballages composites
- Transvane SA- 022306 1515 (brique de lait, de jus de fruit), papiers souilles
- Veolia propreté - SRS S - (22 797 17 80 g:apier menage, serviettes et nappes, etc.)
our en savoir plus : www.ge.chivospapierssvp
- Papires SA - 022343 77 60
- Retripa SA - 022341 5200
- Rotelli 84 - 022 342 25 02

: : \ A récupérer : bouteilles, bocauy, flacons
- Transvolrie SA 0848 800 801 A jeter a la poubelle : vaisselle cassée
- RVMSA - 022341 1000 (porcelaine)
= Tip Top Junior Sarl - 0724290538 - Ekorecup Sarl - 073 818 04 06
- Serbeco SA- 022341 1520
- Transvoirie SA- 022 306 15 15
- Veclia propreté- SRS SA- 022 797 17 80

Reprise gratuite dans tous les points de vente

O il

Boites de conserve, canettes, A récupérer :ampoules eco- Bouteilles en PET ayant Textiles et vétements usagés en
papier dalu; tubes, barquettes, nomiques tubes fluorescents contenu des boissons han état.

plats de présentation, casse- («néons») - Ekorseup Sarl - 078 818 04.06 - Armée du salut - 022 736 15 80

roles et ustensiles Ajeter ala poubelle : - RYhi 54 - 022341 1000 - Caritas Geneve- (22 884 99 99

- RYM 84 - 022341 1000 ampoules classigues a incandescence - Serbeco SA - 022341 1520 - Centrie social protestant - 022 834 3800
- Medlia propreté-SRE 5A-022 797 1780 Reprise grafuite dans les points de vente - Transvoirie SA - 022306 1515 - Emmans- 022301 5757

INVENDUS ALIMENTAIRES

imentaires encore comestibles ffruits, legumss,
1€5 Non-Servis) sont récoltes par lassociation
uiles redistribue gratuiternent & 30 associations Certaines des entreprises ci-dessis sont & méme de vous proposer Un service
caritatives genevoises. «clef en main- pourla gestion de Mirtéaralite de vos déchets:
- PARTAGE- 022301 1173 FPour toute alfre question : Infio-Service 022 546 76 00
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Annexe 5 : "Qui fait quoi ?" en un coup d'ceil

Acteurs | Qui ? Quoi ? Pourquoi ?

-Propose au minimum 2 (menu unique) ou 3 produits certifiés GRTA identifiés . .
-Permettre un acceés aux produits

@ sur le(s) menu(s) par jour; GRTA I ¢
@t@( -Vérifie la qualité des produits livrés et la mention "GRTA" sur les produits P [;:)ur © Z‘??S()tmmz eur’. ifier |
Cuisinier et/ou bulletin de livraison/factures; _-ermetire au getenteur de verrier a

tracabilité des produits auprés des
fournisseurs agréés a
commercialiser des produits GRTA.

-Annonce au détenteur les éventuels problémes de livraison, qualité etc.

- Sur demande du détenteur, saisi ses achats en produits GRTA au minimum 2
mois par année sur www.restaurationcollective.ch

Restaurant collectif
public ou privé

%L Responsable -Est responsable de I'application du cahier des charges au sein du-des Avoir une personne de référence au
—] désigné restaurant-s collectif-s sein de l'entité.
Service de la -Opére des contréles a 'occasion de ses visites sur:
consommation et -Affichage et utilisation de la marque Contrdle sur le lieu de
& des affaires -Bulletins de livraisons/factures consommation.

vétérinaires (SCAV) | -Dénonce les cas d'usages abusifs ou trompeurs au détenteur

-Réceptionne les informations concernant I'approvisionnement
-Mandate des contrdles inopinés

i -Dénonce les cas d'usages abusifs ou trompeurs au SCAV Contrdle la tragabilité des produits
Detenteur -Informe le responsable désigné de la philosophie GRTA et le soutien dans GRTA auprés des fournisseurs.
I'application du cahier des charges
-Coordonne les actions de communication.
GENEVE A 1eree . .
“G"’“ AVENIR Commission -Octroie et retire le label Assurer la crédibilité de la marque
//// technique GRTA -Dénonce les cas abusifs ou trompeurs au SCAV de garantie
OVALe R , hahli . : Valoriser les établissements qui
N2gR OPAGE Valorise les etablissements qui respectent le cahier des charges en menant soutiennent I'agriculture de
des actions de communication sur le label. S
proximité.
-Propose une liste actualisée de produits GRTA disponibles pour la Permet de visualiser I'offre et de
Plateforme GRTA restauration. réaliser des appels d'offres.

Contact : Direction générale de I'agriculture et de la nature, ch. du Pont-du-Centenaire 109, 1228 Plan-Les-Ouates. Tél. 022 388 71 71 / Fax. 022 546 97 91
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